
 
 

 
  

Waldecker Spezialitäten  
Waldecker specialties 

 
 
 
 

Waldecker Schepperlinge mit Duckefett, 
einer nordhessischen Sauce aus Schmand, Speck & Zwiebeln 

“Waldecker Schepperlinge“with “Duckefett“, 
a North Hessian sauce made from sour cream, bacon & onions (A,3, g) 

 
13,50 EUR 

 
 
 
 

Waldecker Wildragout 
mit Wurzelwerk, Serviettenknödel und Waldfrüchten 

Venison ragout with root vegetables, bread dumpling, Forest fruits (g,c,i) 
 

26,50 EUR 
 
 
 

 
Mandel-Mousse mit gerösteten Aprikosen 

und Tonkabohnen Eis 
almond mousse with roasted apricot and tonka bean ice creme (g,h1,c) 

 

10,00 EUR 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG – OUR WINE RECOMMENDATION 
 



  

SUPPEN – SOUPS 
 
 

 
 

Rinderkraftbrühe mit Gemüse und Flädle 
Beef broth with vegetable and pancake strips (A,c,i) 

 
8,00 EUR 

 
 
 
 

Kürbissuppe  
mit Steirischem Kernöl (vegan) 

dumpling soup with crème and Styrian pumpkin seed oil (vegan) (i) 
 
 

8,00 EUR 
 

 
 

 
 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG – OUR WINE RECOMMENDATION 
 

Rossi Rosé 
Spätburgunder | Portugieser 

Weingut Jürgen Hofmann | trocken 
Rheinhessen | Deutschland 

 
0,2 l 8,00 EUR | 0,75 l 26,00 EUR 

 
Lemberger 

Weingut Graf Neipperg | trocken 
Württemberg | Deutschland 

 
0,2 l 8,00 EUR | 0,75 l 26,00 EUR 

 
 
 
 
 
 
 



  

VORSPEISEN – STARTERS 
 
 

Lauwarme Spinat Quiche 
mit Räucherlachs und Kaviar Crème fraîche 

Spinach quiche with smoked salmon and caviar cream (I,d,c,g,a) 
 

16,50 EUR 
 
 

Rindercarpaccio  
mit Trüffelcreme, Parmesan  

und Wildkräutersalat 
beef carpaccio with truffle crème, parmesan and wild herbs (A,3,g) 

 
18,50 EUR 
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Der Salm weiß 
Riesling | Scheurebe | Weißburgunder 

Weingut Prinz Salm | trocken 
Rheinhessen | Deutschland 

 
0,2 l 9,00 EUR | 0,75 l 32,00 EUR 

 
Weißburgunder Bio-Wein 

Weingut Dr. Bürklin-Wolf | trocken 
Pfalz | Deutschland 

 
0,2 l 9,00 EUR | 0,75 l 32,00 EUR 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
  

SALAT – SALAD 
 
 

 
Kleiner Beilagensalat 

Small side salad (A) 
 

5,50 EUR 
 
 

Großer Salat mit Kirschtomaten, Gurken,  
gerösteten Sonnenblumenkernen, 

Gartenkräutern und Baguette 
Large salad with cherry tomatoes, cucumber, 

toasted pumpkin seeds, garden herbs & baguette (A, j) 
 

12,50 EUR 
 
 

Caesar Salad 
mit marktfrischem Romanasalat, knusprigem Speck, 

Rosmarincroûtons & Caesar-Dressing 
with romaine lettuce, crispy bacon, rosemary croutons and 

Caesar dressing (A, d, e, g, j, 2, 3) 
 

13,50 EUR 
 

Wahlweise mit Entenbrust oder gebratenen Garnelen 
Optionally with duck breast or fried shrimp 

 
+ 10,00 EUR 

 
 
 

DRESSING NACH WAHL – DRESSING OF YOUR CHOICE 
 

Frenchdressing oder Himbeervinaigrette 
Frenchdressing (c, j) or raspberry vinaigrette 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
  

HAUPTGÄNGE – MAIN COURSES 
 

Schloss-Burger  
– vom Edertaler Angus Hof – 

mit Speck-Zwiebel-Confit, Gurkenrelish und Cheddar,  
dazu Potato Dippers 

– from the Edertaler Angus farm – 
with bacon and onion confit, cucumber relish and cheddar cheese, 

served with potato dippers (A, c, s, g) 
 

20,50 EUR 
 
 

Wiener Schnitzel 
mit Zitrone, Kapern und Sardelle 

dazu lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat 
with lemon, capers and anchovy 

served with lukewarm potato and gherkin salad (A, c, m) 
 

29,50 EUR 
 
 

Gebratenes Saiblingsfilet 
– aus der Fischzucht Rameil, Fritzlar – 

an Kräuterschaum mit Kartoffelstampf und junger Spinat 
Baked trout fillet 

– from the fish farm Rameil from Fritzlar – 
on herb velouté with mash potato & spinach (d, g) 

 
26,50 EUR 

 
 

Sous vide gegarte Barbarie Entenbrust 
mit glasiertem wilden Brokkoli, dazu Trüffel-Dauphin-Kartoffeln 

und Kirsch-Assam-Pfeffer-Jus 
Sous vide duck breast with glazed wild broccoli  

served with truffle Dauphin potatoes and cherry-assam-pepper jus (A, c, g, l) 
 

26,50 EUR 
 
 
 
 
 



 
 
  

HAUPTGÄNGE – MAIN COURSES 
 
 

 
Gebratenes Rinderrückensteak 

mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln oder Potato Dippers 
Roasted beef loin steak 

with herb butter and fried potatoes or French fries (g) 
 

32,00 EUR 
 

Wahlweise mit Grillgemüse oder einem Beilagensalat 
Optionally with grilled vegetables or a side salad 

+ 5,50 EUR 
 
 

Gegrilltes Zanderfilet 
auf Ananas Rahmkraut, violette Kartoffel und Kräuteröl 

Grilled zander 
with pineapple sauerkraut, purple potato and herbs oil (d, I, g) 

 
26,50 EUR 

 
 

Kartoffel & Karotten Schnitte (vegan) 
mit Kräuterschaum 

Grilled potato & carrot slices with herbal foam (vegan) (i) 
 

18,00 EUR 
 
 

Bergkäse Pasta 
mit Trüffel und Pinienkerne 

Tagliatelle with cheese and pine nuts 
Grana Padano and wild herb salad (optionally vegan) (g, I, h) 

 
20,50 EUR 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
  

HAUPTGÄNGE – MAIN COURSES 
UNSERE WEINEMPFEHLUNG – OUR WINE RECOMMENDATION 

 
 Sauvignon Blanc 

Weingut Bernhard | trocken 
Rheinhessen | Deutschland 

 
0,2 l 9,00 EUR | 0,75 l 33,00 EUR 

 
Rosé by Gillot Bio-Wein 

Cabernet Sauvignon | Merlot | Spätburgunder | Syrah 
Weingut Kühling-Gillot | trocken 

Rheinhessen | Deutschland 
 

0,2 l 9,50 EUR | 0,75 l 30,00 EUR 
 

Pilùna Salento 
Primitivo | Italian 

Weingut Castello Monaci | trocken 
 

0,2 l 9,50 EUR | 0,75 l 36,50 EUR 
 

Rouge Bio-Wein 
Spätburgunder | Dornfelder | Merlot | Sangiovese 

Weingut Dr. Bürklin-Wolf | trocken 
Pfalz | Deutschland 

 
0,2 l 8,00 EUR | 0,75 l 26,00 EUR 

 
Der Salm rot 

Merlot | Spätburgunder 
Weingut Prinz Salm | trocken 
Rheinhessen | Deutschland 

 
0,2 l 9,00 EUR | 0,75 l 32,00 EUR 

 
Feudo Arancio Riserva 

Nero d’ Avola | trocken 
Silzilien | Italien 

 
0,2 l 9,50 EUR | 0,75 l 30,00 EUR 

 
 
 
 



 
 
 

DESSERT  
 

Weißes Schokoladen Mousse 
mit Zwetschgenröster 
white chocolate mousse  
with plum ragout (c, g, a1) 

 
10,00 EUR 

 
Birnen-Schmand-Schnitte 

dazu Haselnusseis  
pear cream slices 

with hazelnut ice cream (A, g, c) 
 

10,00 EUR 
 

Käseauswahl 
– Biohof Jacobi, Borgentreich – 

mit Baguette und Feigensenf 
Cheese selection 

– From the organic farm Jacobi, Borgentreich –  
With baguette and fig mustard (A, g) 

 
14,50 EUR 

 
UNSERE WEINEMPFEHLUNG – OUR WINE RECOMMENDATION 

 
La Principessa Rosé 

Spätburgunder | Merlot 
Weingut Prinz Salm | brut 

Flaschengärung | Deutscher Sekt 
 

0,75 l 45,00 EUR 
 

Lemberger Rosé  
Weingut Graf Neipperg | trocken 

Württemberg | Deutschland  
 

0,2 l 8,00 EUR | 0,75 l 26,00 EUR 
 
 
 
 
 
 


