
 

 

Liebe Gäste, 
 

 

das über 450 Jahre alte Sandsteinrelief einer turbulenten Küchenszene ist eines der 

ältesten Relikte im Schloss Landau: Eine in Stein gemeißelte Warnung an den Koch, 

sich nicht von hungrigen Edelleuten zum Narren halten zu lassen – vergessen diese 

doch auf dem Bildnis allen Anstand und machen sich mit Brot und Wurst auf und 

davon. 

Mit einer Auswahl an feinen Speisen sowie täglich ausgezeichnetem Frühstücksbuffet 

erfreuen wir hier und heute Gaumen und Gemüter. 

Auch sonntags wird groß aufgetischt: Besuchen Sie unser großzügiges 

Brunchbuffet mit Familie und Freunden und genießen Sie ein geselliges Miteinander 

– umgeben von jahrhundertealtem Mauerwerk im neuen Gewand. 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vorspeisen 

 

 

Gebackener Ziegenkäse 

Rote Bete / Apfelchutney / Walnüsse 

9,50 € 

 

 

 

Warme geräucherte Entenbrust 

Schwarze Nüsse  / Feldsalat / Kartoffeldressing 

11,00 € 

 

 

 

Mariniertes Rindercarpaccio 

Trüffelvinaigrette  / Rucola / Grana Padano 

13,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Suppen 

 

 

Rinderkraftbrühe 

Markklößchen / Royal / Gemüse 

7,00 € 

 

 

 

 

Getrüffelte Kartoffelcremesuppe 

Speck / Brotchip 

6,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
Tagliatelle Hummerschaum 

Flußkrebse / Zuckerschoten 

19,00 € 

 

 

 

Caesar's Salad 

Speck / Grana Padano / Croûtons 

13,00 € 

 

mit Maishähnchenbrust 

17,00 € 

 

 

mit Riesengarnelen 

20,00 € 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vegetarisch  

 
 

 
 
 

Gefüllter Buchweizencrêpe 

Hokkaidokürbis / Gartengemüse / Petersilie 

19,00 € 

 

 

Tagliatelle 

Trüffelschaumsoße / Buntes Gemüse 

17,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Regionales 

 

 

Aus der Fischzucht Rameil Fritzlar 

Tatar von der geräucherten Forelle 

Meerrettichschaum / Pumpernickel 

Forellenkaviar / Grüne Soße 

13,00 € 

 

 

Vom Sälzerhof Istha 

Schlossherrenburger 

200 g Hackfleisch vom Galloway Rind 

Malzbierzwiebeln / Salatgurke / Tomatenkompott 

Pommes Frites / Chilli-Cheese-Cream 

18,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Hauptgänge 

 

 

Gebratenes Forellenfilet aus der Fischzucht Fritzlar 

Kartoffel-Gurkensalat / Rieslingschaum 

21,00 € 

 

Gebratene Tranche vom weißen Heilbutt 

Buntes Gemüse /  Kräutergnocchi / Krustentierfond 

26,50 € 

 

Gulasch von Hirsch und Wildschwein 

Waldpilzen / Kartoffelknödel / Feldsalat 

25,50 € 

 

Rosa gebratener Rehrücken 

Feigensenf Soße / Schupfnudeln / Broccoli 

29,50 € 

 

 

 

 



 

Hauptgänge 

 

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust 

Rahmwirsing / Bandnudeln / Cassissoße 

28,50 € 

 

Rahmgeschnetzeltes vom Kalb 

Morcheln / Serviettenknödel / Blattsalat 

29,00 € 

 

Wiener Schnitzel 

Lauwarmer Kartoffelsalat oder Pommes Frites 

25,00 € 

 

Black Angus Rump Steak 

Keniabohnen / Bratkartoffeln 

300 g Master Cut 32,00 € | 200 g Ladies Cut 26,00 € 

 

 

 

 

 

 



 

Desserts 

 

Waldspaziergang 

Buchweizencreme / Apfelmus / Fichtensorbet 

10,00 € 

 

 

Le Knack 

Vanillesauce in knuspriger Schokoladenhülle / Kaffeecremeeis / Schokoladenerde 

10,00 € 

 

 

 

Ruby meets Cereals 

Haferparfait / Crème von der Ruby Schokolade / Crossie / Himbeeren 

9,00 € 

 

 

 

 

 

Alle Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer. 

 


